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ISPANAKLI PASTACIKLAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

200 g 1spanak yapragi

1 tath kasidi toz seker

1 cay bardagi su

3 yumurta

100 g eritilmis margarin

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus krema
0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Aci Badem
Sislemek icin:

30 adet dondurulmus frenk tGzimu

Ispanak yapraklari, toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste yumusayincaya kadar pigirin. Suyunu
sliziin ve mutfak robotunda pire haline getirin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Yumurtalar ¢irpma kabina alin. Mikser ile 2 dakika ¢irpin. Eritilmis ilk margarini azar azar ilave ederek ¢irpmaya
devam edin. Toz seker ve sekerli vanilini ilave edip 2 dakika daha ¢irpin. Un ve hamur kabartma tozunu ekleyip
disuk devirde kisa bir slre ¢irpin. Plre haline getirdiginiz ispanaklari ekleyin ve kisa bir siire daha mikser ile
¢irpin. Hamuru kenarlarinda 1 cm bosluk kalacak sekilde pisirme kadidinin Gizerine yayin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarin. 5 dakika sonra pisirme kagidini dikkatlice ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyan kekten 8 cm ¢apinda gember kalip ile 10 adet yuvarlak kesin. Kalan parcalari mutfak robotunda
6gutin. Krema ve krem santiyi ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Aromayi ekleyip kisa bir stire
daha c¢irpin. Kestiginiz kek pargalarinin tizerine hazirladiginiz dolguyu bombe sekli vererek paylastirin. Kek
kirintilari ile kremanin Gzerini tamamen kaplayin ve servis tabagina alin. Buzdolabinda 1 saat bekletin ve frenk
UzUmu ile susleyip servis yapin.
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