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ISPANAKLI PASTA

Sema Gediklioglu

5 Adet Yumurta

3 Kahve Fincani Toz Seker
5 Kahve Fincani Un

1 Demet Ispanak

1/2 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

1/2 Gay Kasig Tuz

1 Kahve Fincani Siviyag

2 Corba Kasigi Su

3 Damla Limon Suyu _
1 Su Barda@ Sit (Islatmak Igin)
1 Paket Toz Krem Santi

3/4 Su Bardag: Sut

Sos Igin:

3 Corba Kasigi Un

3 Corba Kasigi Toz Seker

2 Adet Yumurta

2 Kahve Fincani St

1 Paket Vanilya

Ispanag! yikayalim. Sadece yaprak kisimlarini robota koyalim ve piire kivamina getirelim. Yumurtalari tuzla
birlikte mikserde 1 dakika cirpalim. Sekeri ekleyip mikserin kademesini yikselterek 4-5 dakika daha cirpmayi
sirdlrelim. Siviyagl, suyu ve limon suyunu ilave edelim. Unu, kabartma tozunu ve vanilyayi eleyerek karigima
katalim. Bu kez ¢irpma teliyle karigtiralim. Son olarak ispanagi da ekleyip karistiralim. Kek hamurunu yagh kagit
serilmis dikdortgen firin tepsisine yayalim. Onceden isitilmis 160 derecelik firnda 15-20 dakika pigirelim.
Kremayi hazirlamak i¢in un, seker, yumurta, vanilya ve sutl bir tencereye koyalim. Orta ateste devamli
karistirarak pisirelim. Oldukga kati bir kivama gelince ocadin altini kapatalim ve arada karigtirarak ilinmasini
saglayalim. 1 paket krem santiyle sitti 1 dakika kadar ¢irpalim, bu karisimi da kremaya ilave edelim.

Keki firindan ¢ikarip ihmaya birakalim. llyinca tepsiyi ters gevirelim ve yagdh kagdidi ¢cikaralim. Keki ince ve uzun
iki pargaya bdlelim, kenarlarini keselim. Kek kenarlarini rondodan gegirelim.

Kekin ilk pargasini ince uzun bir servis tabagina alalim. Yarim bardak siitii bir firga yardimiyla tGzerine sirelim.
Kremanin yarisini kekin Gzerine yayalim. Ikinci kat keki yerlestirip, onu da kalan yarim bardak sutle islatalim ve
yine krema yayalim. En Uste de rondodan gegirdigimiz kek parcalarini serpistirelim.

Pastamizi buzdolabinda bir-iki saat beklettikten sonra servis edelim.
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