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ISPANAK PASTASI

Keki igin:

Yarim kilo ispanak

2 su bardagi un

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag sivi yagi
Kremasi igin

2 paket kremganti

1 su barda@i portakal suyu
3 corba kasig pudra sekeri

Kabin igine yumurtalari kirin ve sekeri ilave edip 5 dakika kadar ¢irpin. Ispanaklari 3 dakika kaynar suda
bekletip ¢ikartin ve sivi yag ile beraber mutfak robotundan gegirip pire yapin. Bu karigimi yumurtal karigimin
icine ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Uzerine unu, kabartma tozunu, vanilyayi ekleyip boza kivamdaki harci
yaglanmig unlanmis yuvarlak kalibin igine aktarin. Firinda 180 derecede 30 dakika pisirin ve ¢ikarin. Sogumaya
birakin. Daha sonra ikiye bdlin ve portakal suyunu pudra sekeri ile karistirip, kekleri islarin. Kremsanti hazirlayip
arasina ve Uzerine surerek pasta sekline getirip sogumaya birakin.
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Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 28.03.2023
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