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ISPANAKLI PASTA

Elif Korkmazel

Keki icin:

300 gram ispanak

1,5 su bardagi seker

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag
2,5 su bardagi un

1 'er paket kabartma tozu ve vanilya
Keki islatmak igin:

2 adet portakal suyu

1 corba kasig seker
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

2 adet yumurta sarisi
3 ¢orba kasiJi un

3 corba kasiJi seker

1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi tereyad

Ispanaklari az suda haslayin, iyice suyunu sikin ve 1 su bardag@i sivi yag ile blendirdan gegirin. Bir kapta sekeri
yumurtayla iyice ¢irpin ve ispanakli karisini icine koyun, karistirin. Un ve kabartma tozu, vanilyayi ekleyip bu
karisimi yaglanmig, unlanmis kek kalibina bosaltin ve 170 derecedeki firinda 30 dakika pisirin. Bu arada kremay!
hazirlayin, tencerede siti kaynatin, bir kapta yumurta sarisi, seker, unu ¢irpin ve yavas yavas sutln igine dékip
hizl kanigtinin. En son vanilya ve tereyagdini ekleyip ocaktan alin, sogutun kek firindan ¢ikinca ikiye bdlin
kenarlarindan 1 cm kesin ve bu kesilen kisimlari robottan gegirip toz gibi yapin. Bu arada pastanin katlarini
portakal suyu karigimi ile 1slatin, sogumus kremayi arasina ve tzerine kaplayin, toz haline gelmis kek karigimini
Uzerine serpin.
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