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ISPANAKLI YAS PASTA

8-10 kisilik gerekli malzemeler:
Pandispanya igin:

300 gr ispanak yapragi

4 yumurta

4.5 gay bardagi un

4.5 gay bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardadi portakal suyu
Krema igin:

4.5 su bardagi sit

5 ¢orba kagigi misir nisastasi
1.5 ¢ay bardagi tozseker

2 damla sakizi

Sislemek icin:

2 Kivi

1. Ispanak yapraklarini robottan gecirip pure haline getirin ve suyunu bir kaba stizln.

2. Unu hamur yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi agin. Yumurta, seker, ispanak suyu, vanilya ve kabartma
tozunu ilave edip yogurun. Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 30 dakika pisirip sogutun. Keki
enlemesine ikiye kesin ve portakal suyuyla islatin.

3. Krema igin st, misir nisastasi ve sekeri bir tencereye alin. Karigtirarak muhallebi kivaminda pisirin. Tencereyi
ocaktan alip damla sakizini ilave edin ve iyice karigtirin.

4. Kekin bir parcasinin tizerine hazirladiginiz kremanin yarisini siriin. Diger pargasini Uzerine kapatip kalan
kremay strtn. Kivi dilimleriyle sUsleyip servis yapin.
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