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ISPANAKLI PASTA

1 kGguk demet i1spanak
3 adet yumurta

1,5 su bardagu pudra sekeri
1 cay bardagi siviyag

2 corba kasigi yogurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un

Krema igin:

1 su bardagi soguk st
1 poset toz krem santi
Islatmak igin:

1 cay bardagi su

1 corba kagigr marmelat

Ispanak yapraklari yikanir, gigden ropottan gegirilir. Karigtirma kabina yumurta ve seker konur, mikserle 4-5
dakika girpilir. Uzerine gekilmis ispanak ve diger malzemeler eklenir, karigtirilir, yaglanm|§ pasta kalibina
dokuldr. Onceden isitilmis 175 derece firinda 45 dakika pisirilir. Firindan ¢ikip soguyunca enine kesilir. Her kat
sulanmdiriimig marmelat ile islatilir. Bu arada krem santi ve st iyice kopdirtalir. Yarisi kekin bir katina strGldr.
Uzerine ikinci kat konur, kalan krem santi (izerine ve kenarlarina sivanir.

ML® Yesil Pasta icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 26.08.2021
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