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ISPANAKLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

200 g 1spanak yapragi

1 tath kasidi toz seker

0,5 gay bardagi su

1-1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 su bardagi sivi yag

Islatmak igin:

1 su bardag st

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
1 su bardagi dondurulmus ahududu

0,5 ¢ay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon
1 gay bardag! iri kirlmig badem

Uzeri icin:

1 ¢ay bardagi dondurulmus ahududu
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Ispanak yapraklari, toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste yumusayincaya kadar pigirin. Suyunu
sliziin ve mutfak robotunda pire haline getirin. Kalibin tabanina pisirme kagidi serin. Kenarini margarin ile
yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve karistirin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alin.
Mikserin ylksek devrinde 2-3 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin ve sivi yagi ilave edin, kisa bir siire daha ¢irpin.
Hazirladiginiz un karigimini ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Hazirladiginiz ispanak ptresini ilave edip hamura
karisincaya kadar yaklasik 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan aldiginiz keki 5 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyan keki enlemesine ikiye kesin. Ust katini ters gevirerek servis tabagina alin. Kekin Gzerini stislemek igin
ic kismindan eliniz ile 1 yemek kasigi kadar ufalanmis kek parcalari alin. Servis tabadindaki keki sttiin yarisi ile
Islatin.

Krem santiyi soguk sit ile 2-3 dakika ¢irpin. 2 yemek kasigini Gzeri igin ayirin. Kalan krem santiye ahududu,
limon aromasi ve bademleri ilave edip kasik ile karigtinin. Servis tabagindaki kekin Gzerine yayin. Diger keki
Uzerine kapatin ve kalan stt ile islatin. Ayirdiginiz krem santiyi kekin Uzerine yayin ve kek kiriklarini serpin.
Buzdolabinda 1 saat bekletin. Ahududu ile stsleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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