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ISPANAKLI PANDISPANYA

5 adet yumurta

1 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardagi seker

1 ufak demet ispanak

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Ispnagin sadece yaprak kismlari sicak suya batirilir ve 1 dakika sonra ¢ikarilir. Bigakla ince kiyilir.Yumurta,
seker mikserle 5 dakika ¢irpilir. Uzerine su, un, eritiimis tereyadi, kabartma tozu ve i1spanak eklenir. Tahta
kasikla karigtirilir. Yaglanmis kelepgeli kaliba dékdlir. 160 derece firinda en az 50 dakika pisirilir. Firindan ¢ikip
soguduktan sonra her tirll pasta yapiminda kullanilabilir.
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