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ISPANAKLI OMLET

1 su barda@i yikanmig ve ince dogranmig ispanak
1 adet kiigiik domates

3 adet yumurta

40 gr taze kagsar peyniri

1 corba kasigi sivi yag

1 tath kasidi tereyad

tuz

karabiber

Once i1spanaklari teflon bir tavada kavurun. Uzerine domatesleri de ekledikten sonra tuz ve karabiberi de
ekleyip biraz daha kavurmaya devam edin. Gukur bir kaseye kasar peynirini rendeleyip yumurtalari kirin ve bir
tutam tuz ilave ederek iyice karigtirin. Teflon tavada tereyagini eritin ve siviyagi ekleyin. Ardindan yumurtali
karisimi tavaya alin. Yumurtalar pismek tzereyken ispanagi ekleyin ve lzerini kapatarak pisirin. Sicak servis
yapiimalidir.

ML® Biberli Omlet icin tiklayin
ML® Biberli Omlet (gorsel)
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 01.09.2022
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