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ISPANAKLI MILFOY AGACI

1 paket Bizim Mutfak %25 Az Tuzlu Tavuk Bulyon
400 g 1spanak

3 adet milféy hamuru

350 g kusgbasg! tavuk

2 yemek kasi§i tereyagi

3 yemek kasigi toz parmesan

Tuz, karabiber

Az Tuzlu Bulyonlar

Tencereyi isitin. Ispanaklari ince bir sekilde dograyip, soteleyin.

Bizim Mutfak %25 Az Tuzlu Tavuk Bulyon'u ufalayarak ilave edip, sotelemeye devam edin.

Tavuklari, tuzu ve karabiberi ekleyerek soteleyin.

Milféy hamurunu iki yagl kagit arasinda ac¢in. Rulet ya da bicak yardimiyla agag¢ seklinde kesin. Artan kenarlari
Ustind kapatmak icin ayirin.

Hazirladiginiz ispanakl ve tavuklu harci, milfdy hamurunuzun igine yayin ve artan hamurla Gzerini kapatin.
Bigak ya da rulet yardimiyla kenarlarini kesip, kivirin.

180 derece firinda kontrolli 20-25 dk kadar pigirin.

Firindan ¢ikan milféytn Gzerine toz parmesan serpip sunun.
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