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ISPANAKLI MEDRESE YUMURTASI

100 gr kiyma

1 demet ispanak

1 adet kuru sogan

4 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay kasigi tuz
Kirmizi pul biber

Sogan ¢ok ince kiyilir, tavaya atilir, tereyadi ve kiyma eklenir. 10 dakiaka kadar kavurduktan sonra ince
dogranmig i1spanak ve tuz ilave edilir. Hizli ateste 10 dakika daha cevrilir. Ispanagin arasina 4 adet oyuk agillir.
Buralara yumurtalar kirilir. Uzerlerine az kirmizi pul biber birakilir. Kapak kapatilir. Arzu edilen kivamda pigirilir.
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