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ISPANAKLI MANTAR CORBASI

1 kavanoz SuperFresh mantar (her biri 2[?lye kesilmis)
3 corba kasigi tereyagi

2,5 corba kasigi un

800 ml pili¢ suyu

250 gr 1spanak (iri dogranmig)

150 ml krema

Tuz

Tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmas)

Tereyadini isitin, mantarlari katin. Uzerine kapak kapatin ve kisik ateste ara sira karistirarak 4-5 dak. pisirin.
Mantarlara un serpin, orta ateste karistirarak un sararincaya kadar 3-4 dak. soteleyin. Karistirmaya devam
ederek suyu ekleyin. Hizli ateste karistirmaya ara vermeden kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisin,
Ispanaklari ekleyin ve 10 dak. pisirin.

Hafifce karistirarak krema ve tuzu ilave edip, 5 dak. daha pisirin.

Karabiber serperek servis edin.
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