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ISPANAKLI MAKARNA

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet blyUk boy sogan

1 kg. 1spanak

1 paket kalin firn makarna
Tuz, karabiber

Besamel sos icin:

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi soguk sit

Su

Makarnay haslayip, siiziin. Sogani kavurun, iIspanagi ilave edin. Tuzunu ilave edip, 5 dakika daha kavurun.
Unu tereyadinda kavurun, soguk siti ekleyin. Koyulasana dek pisirin. Besamel sosu makarnayla karigtirin. Firin
kabina makarnanin yarisini koyun, tzerine harci yayin, tzerine kalan makarnayi déktn. 190 derecelik firnda 30
dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:66387 « adi:lspanakli Makarna « gdnderen:sef « indirme tarihi:27.04.2025 - 06:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ispanakli-makarna-vt3022
http://www.tcpdf.org

