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ISPANAKLI MAKARNA

Malzeme:

400 gram Bizim Mutfak Burgu
225 gram kuzu 1spanak

1 dis sarimsak

250 gram labne peyniri

1/2 adet limon suyu

30 gram parmesan peyniri

50 gram dolmalik fistik

1 corba kasigi Bizim Aygicek Yagi
Tuz

Karabiber

Makarnayi derin bir tencerede kaynar tuzlu suda haglayin. Dider tarafta mutfak robotuna ispanagin yarisini,
sarmisagl, labne peynirini, limon suyunu ve rendelenmis parmesan peynirinin yarisini koyup sos kivamina
gelene kadar ¢ekin. Dolmalik fistiklari aygicek yaginda renkleri degisinceye kadar kizartin. Haglanan
makarnalari sizlp 1spanak sosu, kavrulan fistiklari ve kalan ispanaklari ilave edin. Ispanaklar soluncaya dek
pisirin. Uzerine tuz, karabiber ve kalan parmesani ilave ettikten sonra servis yapin.
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