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ISPANAKLI MAKARNA

https://www.mutlumakarna.com.tr/

350 gr. 1spanak

140 gr. Mutlu Spaghetti

30 gr. margarin

2-3 dis sarimsak

5 yemek kasigi zeytinyag
1-2 yamek kagid! limon suyu
Muskat

Karabiber

Tuz

Ispanaklari yikayin ve suyunu stizin. Sarimsagi ayiklayin, dilim dilim dograyin.

Makarnayi iki yemek kasigi zeytinyadi ilave ettiginiz tuzlu suda haslayin. Diger tarafta sarimsaklari margarin ve
kalan zeytinyagda altin sarisi kavurun.

Makarnalari suyu ile birlikte stizgegteki ispanaklarin Gzerine bolsaltin ve stizlin.

Makarnanin sicakhdi ile yumusayan ispanakli makarnayi kavurdugunuz sarimsaklarla karistirin. Tuz, karabiber,
muskat ve limon suyu ile tatlandirip hemen servis yapin.
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