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ISPANAKLI LORLU BOREK

https://www.kristalyaglari.com

750 g Ispanak

250 g Lor peyniri

5 adet yufka

1,5 cay barda@i Kristal Zeytinyagi
1 adet kuru sogan

2-3 adet yesil sogan

Tuz

Karabiber

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardag zeytinyaginda kuru sogan kavrulur icine iri dogranmis i1spanaklari ve taze sogan eklenip
kavurmaya devam edilir. Yufkalarin igine (yumurta, yarim ¢ay bardagi zeytinyagi ve sitten olusan) sivi harctan
dokerek her yeri islatilir Ispanakli har¢ yufkalara esit olarak paylastirilir ve Gzerlerine lor peyniri serpilir, rulo
halinde, yaglanmis tepsiye ortadan baglayarak sarilir. Uzerine kalan sivi hargtan sirlllr ve susam serpilir, 175
derece firnda 30-35 dakika pigirildikten sonra servis yaplilir.
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