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ISPANAKLI LOLIPOP BOREK

2 adet gunlik yufka

1 demet ispanak

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Sivi karigim:

1 adet yumurta

1 ¢orba kasig eritilmis tereyagi
Yarim su bardagi st

Ispanaklar yikanir, suyu stzUldr, ince ince Kkiyilir, Tencereye tereyag atilir, iIspanak, tuz ve karabiber eklenir.
Hizli ateste sdnene kadar pisirilir. Yufka serilir. Uzerine sivi karigim surtlUr. Ikinci yufka konur. Ylizeyine
Ispanakli harg yayilir, kenarlar katlanarak dizlestirilir, rulo yapilir. Biraz katilasmasi igin yarim saatligine
buzdolabina konur. Sonra bas parmak kalinliida dilimlenir. Yagh kadit serilmis tepsiye dizilir. Gzerine artan sivi
karisim s0r0lir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikan béreklerin ek yerlerinden ¢op sisler
takilir ve saglam bir bardaga dikey olarak konarak servise sunulur.
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