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ISPANAKLI LAZANYA

175 gr. ince kiyilmig mantar
25 gr. katiyag 300 gr. st

1 kg. 1spanak

350 gr. yagh tulum peyniri

1 paket hazir lazanya

75 gr. kasar peyniri rendesi
Yeterince tuz, karabiber.

YAPILISI:

Bati yagin yarisiyla ince kiyllmig mantarlar az bir sey kavurunuz. (Sote yapiniz). Ispanaklari ayiklayip iyice
yikayiniz. Bol tuzlu suda haglayiniz. Hagladiginiz ispanaklari sicakken stizip, artan yag ile yaglayiniz. Tulum
peynirini avucunuzda ufalayip ispanaklara karigtiriniz. Tuzunu, biberini ekiniz. Bu arada la-zanyalari 5-6 dakika
tuzlu suda haslayip yumusgatiniz. Firina girecek bir kabi az bir sey yaglayip 6nce lazanya dilimlerini iyce
ddseyiniz. Ustline peynirli ispanadi yayiniz. Ispanaklari lazanya dilimleriyle értiiniz. Ustine mantarlari yayiniz.
Tekrar i1spanaklari yayip lazanya ile kapatiniz. Hepsinin tstlne ik sttl dékip, kasar peynir rendesini Ustiine
serpiniz. Orta hararetli firnda 30 dakika kadar pisirip sicak sicak ikram ediniz.
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