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ISPANAKLI LAZANYA BOREGI

Domates sosu igin:

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 orta boy dogranmis sogan

Hazir domates piresi ya da kendi yaptiginiz pire
3 dis sarimsak

3 cay kasigi kuru fesleden (taze de kullanabilirsiniz)
2 cay kasigi kekik

2 cay kasigi maydanoz

Karabiber

Tuz

Iciigin:

2 demet i1spanak

Ricotta peyniri (krem peynir de kullanabilirsiniz)
Yarim su bardagi rendelenmis mozzarella peyniri
Yarim fincan rendelenmis parmesan peynir

1 blyUk yumurta

Dis katmani igin:

12 lazanya

Oncelikle domates sosunu yapmaya baslayin. Zeytinyagi ile sogani ve sarimsagi biraz kavurun.
Icerisine domates piresini ekleyin ve pisirmeye devam edin.

Son olarak i¢ine tum baharatlari ekleyin ve sogumasi i¢in kenara alin.

Lazanyalari 6nceden hasglayin ve her bir lazanyayi iki esit pargaya bolin.

Dolgusu icin ispanaklari glizelce yikayin ve temizleyin.

Ispanaklari diri kalacak sekilde haglayin.

TUm peynirleri ve 1 yumurtay! bir kapta karigtirin.

Igerisine haglanmig 1spanag da ekleyin.

Iki esit pargaya béldiginiz lazanyalarin icerisine 1spanakl peynirli harci yayin.

Daha sonra domates sosundan da ispanaklari harcin tizerine ekleyin.

Hepsini tek tek rulo seklinde sarin ve tepsiye dizin.

Uzerlerine domates sosunu suriin, énceden isitiimis 180 derece firina koyun.

30-40 dakika kadar pisirin, gcikarmaya yakin Uzerine kasar peyniri ya da istediginiz peynir tlrtinden serpin.
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