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ISPANAKLI KUSBASI

500 gr Banvit Kirmizi Dana Kugbasi

1 corba kagig kori salcasi

200 gr basmati pirinci (unlu suyu gidinceye kadar yikanmisg)
400 ml et suyu veya pili¢ suyu

200 gr ispanak (sadece yapraklar, iri dogranmig)

Kori salgasini kalin dipli bir tavada ve hafifce karigtirarak 1-2 dak. isitin. Karigtirmaya devam ederek etleri katin.
Hizli ateste, etlerin her tarafi hafif kahverengi oluncaya kadar soteleyin.

Pirin¢ ve et suyunu ilave edip, hafifge karistirnin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, tavaya
kapak kapatin. Pirin¢g suyu ¢ekinceye kadar, yaklasik 15 dak. pisirin.

Ispanak yapraklarini ekleyip, harmanlayin. 5 dak. dinlendirip, servis yapin.
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