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ISPANAKLI KREP RULOLARI

https://migros.com.tr

2 adet yumurta

1 bardak sut

2 bardak un

150 gr. 1spanak

Tuz

1 paket labne peyniri
Biraz jambon

1 adet frenk sogani

1. Ispanagi dograyip blendir ile macun kivamina getirin.

2. Yumurtayi ¢irpin, stitd ve unu katip ¢irpma teli ile ptriiz kalmayacak sekilde ¢irpin.

3. Ispanak puresini de katip hepsini birbirine karigtirin.

4. Tavay! yaglayip krep hamurundan bir kepge tavaya dokin ve her iki tarafini orta ateste pigirin.

5. Krep pistikten sonra Uzerine labne peynirini striin ve salamlari dizin.

6. Rulo seklinde katladiginiz krebinizi esit parcalara ayirin ve frenk sogani ile baglayarak servis edin.
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