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ISPANAKLI KREP

3 corba kasigi siviyag,
yarim kg 1spanak,

6-7 tane mantar,

2 dig sarimsak,

2 adet domates,
siviyag,

tuz,

feslegen,

dil peyniri veya kagar peyniri.
Krep igin:

2 su bardagi sut,

2 gcorba kasigi un,

1 adet yumurta,

tuz

3 corba kagig siviyagda kiiglk dogranmig 1spanak ve sarmisagi gevirin. Birkag dakika sonra kip dogranmig
mantarlari ilave edin. Mantarlar biraktiklari suyu ¢gekene dek kavurun. Soyulmus domatesleri dilimleyin. Uzerine
feslegen serptikten sonra bir kenarda bekletin. Krep igin, genis bir kapta sit, un, yumurta ve tuzu karigtirin.
Kizdinlmig ve gok az yag suriilmis teflon tavaya bu karigimdan 1 kepge dokiin. Krebi arkal 6nli kizartin. Butiin
krepleri bu sekilde hazirlayin. lik krebi yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz ispanakli icten
bir miktar koyun. 1 adet feslegenli domates dilimini Gzerine yerlestirin. Diger krebi Uzerine yerlestirin. Bu islemi
tim malzemeler bitene dek tekrarlayin. Son krebin izerine kagar peyniri ya da di peyniri pargalari koyun.
Onceden isitilmis orta isili firinda peynir eriyene dek pisirin.

Fotograf "zeyrek" tarafindan génderildi. 23.03.2015
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