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ISPANAKLI KREP BOREGI

Krep igin;

4 yumurta

1 su bardag st

1/2 ¢ay bardag su

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi siviyag

I¢ harci igin;

12-15 adet 1spanak yapragi

1 adet kuru sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 adet domates

2 tath kasigr margarin

1 yemek kasigi domates salgasi

Krebin hazirlanmasi i¢in; yumurta, sut, su, tuz ve un derin bir kapta, mikserle 4-5 dakika ¢irpilip oda sicakliginda
10-15 dakika bekletilir.

Hamurdan 1 kahve fincani kadar alinip 1 ¢cay kasidi siviyagdla yaglanan teflon tavaya aktarilir. _

Kreplar 6nli arkall kizartilip bir tabaga Ust Uste dizilir. Béylece 13-14 adet krep hazirlanmig olacak. I¢ harcinin
hazirlanmasi igin; yikanmig 1spanak yapraklan incecik dogranir.

Uzerine rendelenmis sogan, zeytinyadl, tuz ve karabiber eklenip elle ovusturulur.

Krepler mutfak tezgahina tek tek serilip uglarina ispanakli hargtan ikiser yemek kasigi kadar koyularak rulo
yapilir.

Rulolar yaglanmis firin kabina yan yana dizilip tzerlerine rendelenmis kasar peyniri serpistirilir. 175 dereceye
ayarl firnda 15 dakika kadar pisirilip ¢ikarilir.

Domatesler rendelenip margarin ve domates salgasiyla beraber ufak bir tavada 7-8 dakika pisirildikten sonra
ocaktan alinir.

Son olarak, bu domatesli sos, firindan ¢ikarilan krep rulolarinin Gzerine gezdirilip ik olarak servise sunulur.
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