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ISPANAKLI KREP BOREGI

1 tutam 1spanak

1 tutam maydanoz

1 kase beyaz peynir

3 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

3 corba kagig! sivi yag
1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi st

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un
Borekleri yaglamak igin:
3 corba kasigi tereyagi

Ispanak ve maydanozlari yikayip incecik kiyin. Yumurtalari ¢irpma kabina alin ve ¢irpici ile 3-4 dakika ¢irpin.

Un ve kabartma tozu ile yegillikler haricindeki malzemeleri ekleyip 2 dakika daha ¢irpin.

Oncelikle 1 su bardadi unu ekleyip karistirin, daha sonra azar azar un ve kabartma tozunu ekleyerek akigkan
kek kivami olana kadar karigtirin.

Beyaz peynir ve dogradiginiz yesillikleri ekleyip tekrar karigtirin.

Teflon veya seramik tavayi isitip hazirladiginiz karisimdan 1 kepge tavaya koyun ve kasikla dizleyip kisik ateste
Onld arkal pisirip servis tabagina alin.

Hafif erittiginiz tereyadi krepin Uzerine surtin ve sicaglyla tamamen igine cekmesini saglayin.

Tavaya yine 1 kepce karisimdan koyup ayni sekilde pisirip, servis tabagina alin ve yaglayin. Hamur bitene kadar
bu iglemi tekrarlayin.

Hazirladiiniz krep bérekleri dilimleyerek servis yapin.
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