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ISPANAKLI KOLAY BOREK

Elif Korkmazel

3 yutka

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi siviyagi
1 adet yumurta

1,5 kilo Ispanak

200 gr beyaz peynir
Tuz karabiber

1 adet sogan

Ispanaklari yikayip elinizle suyunu sikarak ve dograyarak bir kabin igine alin ve Uizerine tuz serpin biraz ovalayin
yumusasin Uzerine ufalanmig beyaz peyniri rendelenmis sogani karabiberi ekleyip karistirip hazirlayin. Yufkalari
Islatmak igin, yumurta, sit, siviyag bir kapta ¢irpin ve her bir yufkayi bu karigimla islatarak i¢ malzemeyi iclerine
paylastirip kol bdredi gibi sarip tepsiye yerlestirin. Kalan yumurtali sivi malzeme varsa izerine gezdirin ve 200
derecedeki 6nceden isitilmig firinda 35 dakika pisirin firindan ¢ikan boéregi ince dilimler halinde kesip servis

yapin.
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