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ISPANAKLI KOLAY BOREK

7-8 adet yutka

1 kg 1spanak

250 gr. beyaz peynir

2 kuru sogan

Tuz, karabiber, kimyon
2 yumurta

2 cay bardagi zeytinyagi

Oncelikle béregin ic malzemesini hazirlamak icin 1spanaklari yikayip dograyin. Soganlari ince ince kiyin. 1 gay
bardagi zeytinyagdini derin bir tavada kizdirip sodanlari yumusayana kadar kavurun. Ispanaklari da ilave edip
hacimleri kiiglllene ve yumusayana kadar soteleyin. Tuz, karabiber ve kimyon ilave edip atesi kapatin ve kiiglk
kipler halinde kestiginiz beyaz peyniri ilave edip karistirin. Béregin harcini hazirlamak igin 1 ¢cay bardagi
zeytinyad ve yumurtalari tel ¢irpici ile karistirin. Tepsinizi yaglayin ve firninizi 180 dereceye ayarlayin. Her bir
yufkayi teker teker diiz bir zemine alip birer kepge harctan tzerine dokip fircayla yayin. Yufkalarin en alt
kismina bir bir serit halinde 1spanakli hargtan yerlestirin. Kenarlarini ice dogru kivirarak tepsinizin boyutlarina
uygun rulolar halinde sararak aralarinda bogluk kalmayacak gekilde tepsiye yerlestirin. Kalan harci boregin
Uzerine gezdirin. Onceden isitiginiz firnda Gzeri kizarana kadar yaklagik 20-30 dakika pigirin. Tepside ilitip
dilimleyerek servis yapin.
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