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ISPANAKLI KEREVIZ DOLMASI

2 adet kereviz

1/2 limonun suyu

1/2 kg. 1spanak

1 adet sogan

1 tath kasidi sivi yag

1 corba kasigi piring
Karabiber, kirmizibiber, tuz

Kerevizlerin ortalarini oyup limonla ovun ve 15 dakika haglayin. Dogranmig sodani sivi yagda kavurun.
Dogranmig i1spanaklari ve pirinci ekleyin. Tencerenin kapagini kapatip ispanaklari kendi suyu ile pisirin. Tuz ve
baharatlarini ekleyin. Ocaktan alin. Haslanmis kerevizlerin igine ispanagi doldurun. Dilerseniz yogurtla da
yiyebilirsiniz.

Fotograf "Yuksel Gurblz" tarafindan génderildi. 03.06.2015
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