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ISPANAKLI KEPEKLI KREP

Krep igin:

4 adet yumurta

5 yemek kagsidi kepekli un
1 su bardagi su

1 su bardag st

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber
Rendelenmis muskat

50 gr sana klasik

Igi igin:

500 gr 1spanak

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi un

1 gorba kagigi margarin
Uzeri igin:

Rendelenmis kasar peyniri
Pulbiber

Krep icin yumurta, un, tuz karabiber ve rendelenmis muskati mikserle ¢irpin. Su ve situ azar azar ekleyerek
boza kivaminda bir karisim elde edene kadar karistirin. Gok kiiglik boy yapismaz yiizeyli bir tavada margarini
eritin, yUksek ateste kiicUk kepgeyle tavaya déktuginiz krep hamurunu énli arkali pisirin. Rengi fazla
kararmadan kenara alin. Krep malzemesi bitene kadar bu igi tekrarlayin.

Igiicin 1 ¢orba kasidi unu margarinde kavurun, ayri bir yapismaz ylzeyli tavada kip kesilmis sodan ve kiyilmig
Ispanag! yagsiz olarak soteleyin. Kavrulmus unu ekleyerek karigtirin, krepleri hazirlanan harg ile doldurarak
kalinca sigara béregi gibi sarin. Onceden yaglanan firin tepsisine yerlestirin, tizerilerine rendelenmig kasar
peynirini ve pul biberi serpin. Onceden isitilimis 150 derece firinda peynir eriyene kadar isitip servis yapin.
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