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ISPANAKLI KENARLI PiZZA

Hamuru igin:

3 su bardagi un

1 adet yumurta

2 yemek kasid1 margarin

1 yemek kagigi elma sirkesi

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi ilik su

1 paket yagmaya

I¢icin:

Yarim demet 1spanak yaprag!
1 paket redelenmis kasar peyniri
1 paket mantar

3 yemek kagig margarin

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pulbiber

1 dis sarimsak

1 yemek kasig ketcap

1 yemek kasigi susam

Hamur malzemesi karigtirilip un ile yumusak bir hamur yapilir 30 dk agzi kapali bir kapta mayalanmaya birakilir.
Mantar ve ispanak temizlenip yikanir tavada yag eritilip suyunu bikmamasi i¢cin mantar ve ispanak az kavrulup
sogumaya birakilir. Tepsi yaglanip hamur el ile tepsiden buyuk agilip kenara kasar koyup rulo yapilip hamurun
ortasina ketcap eritilmis sana ezilmis sarimsak suriip kasar rendesinin yarisi serpilip i¢ yayilir 200 derece firinda
15 dk pisirip kalan kasar rendesi serpilip kasar eriyene kadar yeniden koyulur sicak servis edilir isterseniz
kenarlara susam serpin.
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