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ISPANAKLI KEK

2 yumurta

1.5 su bardagi toz seker

2 su bardagi un

1 paket kabartmatozu

1 paket vanilya

yarim su bardag sivi yag

200 gr 1spanak ( plre halinde yarim su bardagi)
Uzerine:

1 paket krem ganti

1 su bardagi soguk st

Ispanaklari yika ve dogra. Tavada suyunu salana kadar kavur. Pire haline getirmek i¢in rondodan gegir. Yada
derin bir kabin icinde mikserle plre haline gelesiye kadar ¢irp.

1 paket krem santiyi sit ile hazirla ve kek olasiya kadar buzdolabinda beklet.

Yumurta ve sekeri iyice ¢irp.(4-5 dakika kadar)

Sonra igine yag, vanilya, kabartmatozu, ispanak pUresi ve unu ekleyip karistir.

Yaglanmig ve tabanina yagh kagit konmus tepsiye dok.

Onceden isitiimis 180 derece firinda 40 dakika pisir. ( pisip pismedigini kiirdan ile kontrol et)

Kiyilarini kes. (yuvarlak, kare vs.)

Kiyilarini robotta un seklinde kiy.

Hazirlanmig olan krem santiyi kekin Gzerine sUr.(kekin soguk olmasi gerekir)

Un haline getirilmis kek pargaciklarini Gizerine serp. Kekin iginde ispanak oldugunu anlamayacaksiniz.

ML® Ispanakli Kek icin tiklayin

Fotograf "dagl" tarafindan génderildi. 11.11.2020
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