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ISPANAKLI KEK

3 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1/2 su bardag siviyag

1/2 su bardagindan biraz fazla ispanak (kavrulmus)
1 paket kabartma tozu (sogutulmus)
1 paket vanilya (rondodan gegirlimig)
2 su bardagi un

2 su bardagi sut

3 yemek kagigi tepeleme un

Kremasi Igin:

4 corba kasig! seker

1 paket vanilya

1 poset krem santi

1 su bardag st

Yumurtayla seker ¢irpilir. Diger tim malzemeler ilave edilir. Yuvarlak borcam tepsiye dokulir ve firina verilir.
Krem santi hari¢ bitiin malzeleri karistinlarak pigirilir ve sogutulur. 1 poget krem santi 1 bardak sit ile ¢irpilir.
Sogumus kremanin igine ilave edilir.Hepsi tekrar ¢irpilir. Pisen kekin kenarlari kesilip kare borcama alinir. Kekin
Uzerine krema surUldr.Kenarlari kesilen kek rondodan gegirilir. Kremanin tizerine ¢ekilmis kekler dokalur.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 15.12.2021
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