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ISPANAKLI KEK

https://cook.com.tr

Aygicek Yagdi 0.5 Su Bardagi
Un 2 Su Bardag

Toz Seker 1.5 Su Bardag
Ispanak 1 Demet

Yumurta 3 Adet

Kabartma Tozu 1 Paket
Vanilya 1 Paket

Ispanaklari yikayip sularini sizdirin. Yapismaz tavada orta ateste sularini tamamen ¢ekinceye dek kavurun.
Derin bir kaba alip el blendiri ile plre haline getirin. Karigtirma kabina yumurtalari kirip Gzerine sekeri ekleyin.
Mikser ile beyazlagincaya dek yani yaklasik 3 - 5 dakika kadar karistirin. Elediginiz una, kabartma tozunu ve
vanilyayi ekleyip harmanlayin. Bu kuru karigimi, ispanak puresini (ptre hali 1 su bardagi kadar), siviyagt,
yumurta ve sekere ekleyin. Tahta kasik ile yavas hareketlerle karistirin. Yaglanmis kek kalibina dékip 6nceden
175 derecede i1sitiimig firinda pisirin. Kontrol igin kek kizardiginda igine kirdan batirin. Kuru ¢ikiyorsa firindan
¢lkarabilirsiniz.
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