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ISPANAKLI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

200 g 1spanak yapragi

1 tath kasidi toz seker

0,5 gay bardagi su

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
100 g eritilmig tereyagi

Uzeri icin:

50 g beyaz ¢ikolata

Antepfistigi

Kalip:

Dilimli tabanh kelepceli kalip (22 cm)

Ispanak yapraklari, toz sekeri ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste yumusayincaya kadar pisirin. Suyunu
sliziin ve mutfak robotunda pire haline getirin. Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba alin ve karistirin. Ayri bir ¢irpma kabina yumurta ve toz sekeri alin.
Mikser ile 6nce dusuk, sonra ylksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Sekerli vanilini ilave edip kisa bir sire daha
¢irpin. Mikseri diistk devire alin ve oda sicakliyina gelmis eritilmis tereyagini azar azar ekleyerek ¢irpmaya
devam edin. Hazirladidiniz un karisimini ekleyin ve 1 dakika daha girpin. Son olarak ispanak puresini ilave edin
ve hamura karigincaya kadar yaklasik 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba alin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan alin. 5 dakika bekletip keki spatula yardimi ile kalibin kenarlarindan ayirin ve kelepgeyi ¢ikarin. 5 dakika
daha bekletip kalibin tabanini gikarin, sogutma teli Gzerine alin ve sogumaya birakin.

Beyaz cikolatay benmari yéntemi ile eritin. Pigirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun, ucunu makas ile
kesin ve kekin Uzerine seritler seklinde sikin. Antep fistiklarini siralayin. Dilimleyerek servis yapin.
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