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ISPANAKLI KEK

SuperFresh Dogranmig Ispanak 1/2 paket
Yumurta 2 adet

Un 2 su bardagi

Kabartma tozu 1 paket

Vanilya 1 paket

Siviyagd 1/2 su bardag

Toz seker 1,5 su bardag

Krema Igin:

Krem santi 1 paket

Soguk siit 1 su bardag!

SuperFresh Ispanaklari tavada 10-12 dk. kadar kavurun.

Kavrulan ispanaklari rondoda pure haline getirin.

Kremasi igin; krem santi ve sutl mikserde ¢irptiktan sonra buzdolabinda bekletin.

Kek icin; yumurta ve sekeri mikser ile 4-5 dakika kadar ¢irpin.

Siviyag, vanilya, kabartma tozu, 1spanak pulresi ve unu da ekleyip karigtirmaya devam edin.
Kek hamurunu, yaglayip unladiginiz kek kalibina dékun.

170 derece firinda yaklasik 40 dakika kadar pigirin.

Keki firrndan ¢ikartip iyice soguttuktan sonra, kremayi tGizerine striip servis yapabilirsiniz.
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