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ISPANAKLI KEK

https://www.sabah.com.tr

3 yumurta

2 su bardagi un

1.5 su bardagi seker

Y2 su bardadi sivi yag

Y2 su bardagi sit

1 su bardag haglanmig ispanak puresi
1 limon kabugu

1 paket kabarma tozu

1 paket vanilya

ilk olarak ispanaklari yikayin ve haglayin. Haglanmig ispanaklari piire haline getirin.
Genis bir kaba yumurta ve sekeri alip kdpurene kadar ¢irpin.

Sivi yag ve stu ekleyip karistirmaya devam edin.

Bir limonun kabugunu rendeleyin. Beyaz kisimlarini rendelememeye dikkat edin.

Limon kabugu rendesi ve 1spanak puresini karigsima ekleyin.

Son olarak elekten gegirilmis un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip iyice karistirin.
Kek karigimini yaglanmig kek kabina alin.

Onceden isitilmis 175 derece firinda lzeri kizarana kadar yaklasik 35-40 dakika pisirin.
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