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ISPANAKLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi (175 g) Pakmaya Pudra Sekeri
1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay bardag (150 ml) zeytinyagi

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci
2,5 su bardagdi (250 g) bugday unu

300 g 1spanak

Ispanaklari yikayip slzdikten sonra blenderin haznesine aktarin. Zeytinyagdini ekleyip pire haline gelene dek
ezin.

Bir girpma kabinda yumurtalari ve Pakmaya Pudra Sekeri mikserle koplk kopiik olana dek ¢irpin. Uzerine siitl
ilave edip tim malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayali Sade Kek Harci ve unu aktarip kasikla karistirarak harmanlayin.

Yumurtall karisimi, zeytinyagli ispanagi ve unlu karigimi birlestirip birkag dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yaglanmis ve unlanmis 20x30 cm boyutlarindaki dikddrtgen kek kalibina paylastirin. Soguk firinin
orta katina yerlestirin. Bu sekilde 10 dakika bekletin

Finnin isisini 175 dereceye ayarlayin. 45-50 dakika pisirin.
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