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ISPANAKLI KAT KAT BOREK

Cemile Demir

2 adet yumurta

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tath pul biber
1 su bardag st

1 su bardagi su

2 su bardagi un

1 silme tatl kagigi tuz

Igi igin:

250 gram 1spanak

1 adet kigulk sogan

4 kaglk siviyag

1 su bardagi kasar peyniri rendesi

Sogani minik minik dograyip sivi yagda kavuralim. Dogradigimiz ispanagi da ekleyip kavurmaya devam edelim.
Goz karari su ve tuz ekleyip 5 dakika ocakta pisirelim. Bu arada krepleri hazirlamaya baglayalim. Tim krep
malzemesini bir kapta karistiralim. Biytikce bir teflon tavaya 1 kasik siviyag koyup 1 kepge karigimdan dokelim
tavaya yayalim. Onli arkali pisirelim, yaklagik 10-12 adet ¢ikacak. Kreplerin arasina 2 katina ispanak, 1 katina
kasar rendesi olacak sekilde kat kat dizelim. 180 derecedeki firinda kasar eriyene kadar 15-20 dakika pisirelim.
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