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ISPANAKLI KABAK CORBASI

1 sogan

1 yemek kasigi tereyagi
500 gram kabak

1 litre sebze suyu

6-7 dal Ispanak

2 yemek kagidi bulgur
Tuz

Karabiber

1 kutu labne peyniri
Sislemek igin:
Kurutulmus domates

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 yemek kasigi tereyagi

Yemeklik dogradiginiz sogani tereyaginda pembelesinceye kadar soteleyin. Iri dogradiginiz kabaklari ve sebze
suyunu ilave edin. Kabaklar yumusamaya baglayinca iri dogradiginiz ispanak ve bulguru ekleyip tuz ve
karabiberle tatlandirin.

Bitln sebzeler ve bulgur iyice pisince ocaktan alip labne peynirini ekleyin. Plrlzsiz bir kivam elde edinceye
kadar blender[?ldan gegirin. Tekrar kaynatin.

Uzerini kurutulmus domatesle sisleyin ve kirmizi toz biberle birlikte erittiginiz tereyagini gezdirin. Sicak servis

yapin.
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