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ISPANAKLI IRMIK TATLISI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

15 Yaprak Ispanak

9 Yemek Kagidi irmik

1 Paket vanilya

8 Yemek KagiJi seker

4 Su Bardag st

1 Su Bardag su

1 Paket Hindistan cevizli puding

Ispanak yapraklarimizi 1 su barda@i su ile rondodan gegiriyoruz.Ardindan,sitin i¢ine 1spanak suyumuzu, irmigi,
sekeri ilave edip koyulasana dek pisiriyoruz. Koyulaginca 2 yemek kasigi Sana Klasik yagini ilave edip 1-2
dakika daha karistirarak pisiriyoruz. En son vanilya koyup karigtiriyoruz ve su ile i1slatiimig kare borcama
doéklyoruz. Uzeri biraz soguyunca pudingimizi 3 su barda@i sut ile pisirip Uzerine dokuyoruz.Servise hazir.
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