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ISPANAKLI HASHASLI BOREK

4 yufka

1 cay bardagdi sivi yag
1 su bardagi su

1 gorba kagidi sirke
Iciigin:

1 kilo 1spanak

1 bag taze sogan

1 kuru sogan

200 gram beyaz peynir
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

Yag

Hashas

Oncelikle i¢ malzemesini hazirlamak igin ispanagi kiyin, igine rendelenmis sogani ve peyniri ilave edin. Taze
sogani ince ince dograyip fazla suyunu siktiktan sonra ispanaga ekleyin. Yufkalardan birini yayip Gzerine yag,

su ve sirke karigimini gezdirip her tarafina yayin. Ispanakl karigimi Gizerine paylastirip bir ucundan rulo yapin ve
tepsiye aktarin. TUm yufkalari ayni sekilde hazirlayip Gzerine yad gezdirin, haghas serpin. 200 derecedeki firinda
35 dakika pisirip ¢ikartin.
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