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ISPANAKLI GNOCCHI

2 kg patates, haslanmig, kabugu soyulmus
200 gr 1spanak

100 gr tavuk eti, g6gus, kigik dogranmig
150 grun

25 gr Igim Tereyag

10 gr kavrulmus findik, iri dogranmig

1 adet yumurta

5 ¢orba kasi§i et suyu

Tuz

1 tutam muskat rendesi

Kabuklariyla hagladiginiz patatesleri soyun. Sicakken ezin ve tezgah tizerinde sogumaya birakin. Ispanaklari
Icinm Tereyagini erittiginiz bir tavada iyice kavurun. Kenara alin ve sogumalari igin bekleyin. Yumurta, 150 gr
un, bir tutam tuz ve muskat rendesi ile birlikte mutfak robotundan gegirin. Karisimi ezmis oldugunuz patateslerle
karistirip yogurun.

Elde ettiginiz hamurdan parmak kalinliginda rulolar yapin. 2 cm’lik pargalar kesin. Bu pargalara ¢atalin ucu ile
bastirip yuvarlayarak gnocchi sekli verin. Gnocchi’leri hazirladikga unlanmig tezgahin Gstline yayin.

Gnocchi’leri haglarken tencerede birbirlerine degmediklerinden emin olun. Her seferde bir porsiyon igin
haslayin.
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