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ISPANAKLI FRAMBUAZLI RULO KEK

https://cook.com.tr

Yumurta 4 Adet

Toz Seker 2 Gay Bardagi

Su 1 Gay Bardagi

Kabartma Tozu 1 Paket

Sekerli Vanilin 2 Paket

Un 2 Cay Bardagi

Ispanak 0.5 Cay Bardagi

Krem ganti 1 Paket

Inek Sutd 1 Su Bardagi

Dondurulmus Frambuaz 15 Adet

Sade rengi igin;

2 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayrilacak.)
1 cay bardagdi toz seker

Yarim ¢ay bardag ilik su

Yarim paket kabartma tozu

1 paket sekerli vanilya

1 cay bardagi un

Yesil rengi igin;

2 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayrilacak.)
1 cay bardagdi toz seker

Yarim ¢ay barda@i hafif sulandirimis taze ispanak puresi
Yarim ¢ay bardag ilik su

Yarim paket kabartma tozu

1 paket sekerli vanilya

1 cay bardagi un

Kremasi icin;

1 paket krem santi

1 su bardagi taze krema veya st

10-15 kadar frambuaz

iki ayri kapta hazirlanan hamuru 2 ayrt COOK buzdolabi posetlerine koyup, posetlerin kdselerinden delik agarak
istediginiz sekili vererek hamuru dékin. 180 derecede 15 dk. Pisirin.

Pisirme islemi bittikten sonra keki biraz sogumaya birakin ve i¢ harcini dokip keki altindaki pisirme kadidi ile
birlikte rulo haline getirin.

Uzerinden de COOK streg film ile stregleyerek yaklasik 1 saat buzdolabinda dinlenmeye birakin.
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