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ISPANAKLI FIRIN MAKARNA

500 g Veronelli Finn Makarna

750 g temizlenmis ve dogranmis 1spanak
5 yumurta

1 ¢corba kasigi tereyag

2 orba kasigi un

1 V2 su bardagi st

500 gr. rendelenmis kagar peyniri

1/2 gay kagi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Un tereyaginda kavrulur, icine st ve yumurta aki eklenir. Muhallebi kivamina gelince tuz, karabiber ve kasar
rendesinin yarisi eklenir. Ispanak sosla karigtirilir. Veronelli Firin makarna kirmadan pisirme dnerisine uygun
olarak haglanip, stizildikten sonra malzemelerin bulundudu kaba bosaltilir. Karigim firin kabina alinir, Gzerine
yumurtanin kalan sarilari strQlir, kalan kasar rendesi serpistirilir ve firina verilir. 200 C de 20-25 dakika firinda
tutulduktan sonra Usti kizarinca firindan ¢ikartilir. Dilimlenerek servis yapilir.
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