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ISPANAKLI EKMEK

300 gram ispanak

3 adet yumurta

1,5 cay kasigi tuz

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi toz seker

2 su bardagdi misir unu

2 paket kabartma tozu

1 cay bardagi rendelenmis beyaz peynir
1 su bardagi un

Kalibr yaglamak igin:

1 corba kasig zeytinyagi

Ispanagin kok kisimlarini kesin ve 3-4 kez yikadiktan sonra suyunu siiztin. Kagit havlu ile kuruladiktan sonra
kiyin ve bir kenara alin. Yumurta, tuz, stt, sivi yag, toz seker, misir unu ve kabartma tozunu yogurma kabinda
plriizsiiz hale gelene kadar ¢irpin. Beyaz peynir, un ve i1spanagi ilave ettikten sonra iyice karigtirin. 24 cm
¢apindaki kelepgeli kek kalibini yaglaym ve karisimi bosaltin. Onceden i1sitilmis 180 derece firinda kontrol
ederek (pisip pismedigdini anlamak icin ekmege bir kirdan batirin, temiz ¢ikiyorsa pismis demektir) pisirin.
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