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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISPANAKLI DANA SOSISLI BAGETTE PIZZA

1 adet Fransiz baget ekmegi

3 yemek kasigi zeytinyagi .
1 su bardagi AYTAC - DANA KOKTEYL SOSIS (kiip dogranmis)
2 su bardagi taze ispanak yapragdi (dogranmis )
12 dilim kagar peyniri

Sos igin;

2 adet domates (rendelenmis)

1 yemek kagigi salca

3 dal feslegen (ince kiyilmis)

2 dis sarimsak (ezilmis)

2 yemek kagsigi zeytinyagi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Sos igin, sos tavasini isitin ve igine zeytinyadi ilave edin. Rende domatesleri, salgayi ve sarimsaklari ilave edin
ve kavurun. Tuzu ve karabiberi ilave edin ve karistirin. Sosu biraz kaynatin ve bir kenara sogumaya birakin.
Uzerine ince kiylimig feslegen

2 Finni 180 derecede 1sitin. Ekmegi ortadan enlemesine ikiye b6liin ve her ekmek pargasini 3 pargaya kesin.
Uzerine firga yardimiyla zeytinyadi sirin ve 2-3 dakika firinda Uzeri kizara kadar pigirin. Firindan ¢ikarin.

3 Ekmegin Gzerine sogumus olan pizza sosunu sdrdn.

4 Ispanak yapraklarini serpistirin. .

5 Kiip dogranmis AYTAG - DANA KOKTEYL SOSIS[7lleri ilave edin.

6 Peynirleri ekmeklerin Uzerini kaplayacak sekilde dizin.

7 Onceden 190 derecede isittidiniz firinda peynirler eriyene kadar yaklasik 7 dakika pisirin.

8 Sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:113904 » adi:Ispanakll Dana Sosisli Bagette Pizza « génderen:Goksen  indirme tarihi:25.04.2024 - 13:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ispanakli-dana-sosisli-bagette-pizza-vt83384
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/ispanakli-dana-sosisli-bagette-pizza-113904.jpg
http://www.tcpdf.org

