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ISPANAKLI COREK

Malzemeler:

125 gram margarin

1 fincan sivi yag
Yarim paket yas maya
1 tath kasigi seker
Yeteri kadar tuz

1 adet sogan

Yarim demet ispanak
100 gram beyaz peynir
Alabildigi kadar un

1 bardak sut

2 adet patates

2 adet yumurta

Hazirlanisi:

Bir kase igersinde Ilik siitiin igine seker ve maya koyarak karistirin. Uzerini kapatarak mayalanmaya birakin.
Elenmis unun igine oda sicakliginda margarin, sivi yag, tuz, haglanip rendelenmis olan patatesi, 2 adet
yumurtanin aki ve 1 tanesinin sarisi olacak sekilde karisima ekleyin. Kabarmig olan mayayi igine katarak
yogurun. Orta yumusaklikta bir hamur yapin. Tekrar mayalanmaya birakin. Diger tarafta kii¢ciik dogranmig
sogani sivi yagda pembeleginceye kadar pigirin. Yikanmig olan ispanaklari keserek, soganla suyu ¢ekilinceye
kadar kavurun. Igine peynir katarak sogumaya birakin. Kabaran hamurdan 1 avug alarak merdaneyle 1 santim
kalinliginda agin. Yuvarlak kurabiye kalibiyla 2 tane kesin. Birinin igine sogumus olan i¢ malzemeler koyun, diger
yuvarlak hamuru Gzerine kapatin ve kalipla kesin. Uzerine yumurta sarisi siirtin. Digerlerini de ayni gekilde
yaparak yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isittiginiz ve 180 dereceye ayarladiginiz firinda pismeye birakin.
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