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ISPANAKLI GOREK

200 gram ispanak

2 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyag
2 corba kasigi zeytinyagi
1 ¢corba kasigi tereyagd
1 su bardag st

1,5 tath kasigi tuz

1 adet sogan

Karabiber

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar elenmis un

Sogani yemeklik dograyin ve 2 ¢orba kasigi zeytinyaginda kavurun. Daha sonra ince kiyllmis ispanagi ilave
edin. 1-2 dakika karistirin. Karabiber ve tuzunu da ilave edip, sogumaya birakin. Diger tarafta un, 1 adet
yumurta, 1 cay bardagi zeytinyagi, tereyadi, sut ve kabartma tozunu karistirip, sert bir hamur elde edene kadar
un ekleyerek yogurun. 1-2 Soguyan ispanagi da blendirdan gegirip, hamura katin ve yogurun. 3 Hamura
Ispanag! katinca yumusar, bu nedenle biraz daha un katip orta sertlikte bir hamur elde edin. 4 Hamuru uzun bir
rulo olusturacak bi¢cimde boyuna yuvarlayip, sonra iki ucunu birlegtirerek, yaglanmis tepsiye koyun. Uzerine
yumurta sarisi sdriin. Dilerseniz hamurdan bir miktar ayirarak ¢éregin Uzerini sekilli olarak sUsleyebilirsiniz. 180
derece firinda Uzeri kizarana dek pigirin.
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