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ISPANAKLI CITIR BOREK

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 kliclk sogan

250 gr. 1spanak yapragi

4 yemek kasigi eritilmis margarin
3 yutka

1 yumurta

1 tutam muskat

1 yemek kasidi rendelenmis kasar peyniri
100 gr. beyaz peynir

Tuz

Karabiber

Ispanaklari yikayip tencereye alin. Suyunu salip cekene kadar pigirin. Yufkalardan 12x12 santimlik kareler kesip
16 kare yufka hazirlayin. 10 santim ¢apinda 4 yuvarlak parga kesip kalan yufka pargalarini yarim santimlik ince
seritler halinde kesin. Beyazpeyniri ufalayin. Kare yufkalarin tGizerini fir¢ga kullanarak eritiimis margarinle yaglayin.
4 kOcuk tart kalibini yaglayip her birine 4 kare yufkayi Ust Uste yerlestirin.

Kenarlarina ve dibine parmak uglarinizla bastirarak gukurlagtirin. Yumurtayi bir kaseye kirip tuz, karabiber ve
muskat ekleyin. lyice cirpin.

Ispanagi ufalanmig beyaz peynir ve yumurta ile kanstirin. Karigimi tart kaliplarinin igine paylastirip yufkalarin
sarkan kisimlarini Uzerine gevirip kapatin. Uzerlerini yuvarlak yufka pargalariyla kapatip seritler halindeki
yufkalar da gelisiglizel tutamlar halinde yerlegtirin.

Kaliplari firin tepsisine alin. 180 dereceye ayarli firinda Uzeri altin sarisi renk alincaya dek pisirin. Sicak servis

yapin.
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