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ISPANAKLI CITIR BOREK

Yarim kg ispanak

2 adet yufka

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
Yarim ¢ay bardagi su

1 adet yumurta

1 corba kasigdi ¢cérekotu

1 cay kasigi tuz

Bir adet yufkayi diz bir zemine yayip, lUzerine zeytinyadi ve su karisimini strtin. Yufkay ikiye katlayip, genis
tarafina kiyilmis ¢ig ispanak yapraginin yarisini yayin Tuzunu ayarlayip, rulo seklinde sarin. Ruloyu iki parmak
genigliginde kesip, yagl kagitla kaplanmis firin tepsisine dik olacak bigimde yerlestirin. Diger yufkayi da ayni
sekilde hazirlayin. Uzerlerine ¢irpilmig yumurta surlp, ¢orek otu serpin. Onceden isitilmis 200 derece firinda
kizarana dek pisirin. Sicak veya Ilik olarak servis yapin.
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