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ISPANAKLI CIG BOREK

2 adet yumurta

16 kahve fincani un

5 kahve fincani sivi yag
Yarim kahve fincani sirke
1 paket kabartma tozu
1.5 su bardagi sivi yag
Yarim kg ispanak

100 gr beyaz peynir

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi un

1'er cay kasidi tuz, karabiber

Unu, yumurtalari, suyu, siviyagl, sirkeyi, tuzu ve kabartma tozunu yoguralim. Hamurdan iri ceviz blyUkliginde
parcalar koparip beze yapalim. Yarim saat dinlendirelim. Bu arada ispanaklari dograyalim. i¢ine yumurtayi, unu,
ezilmis peyniri, tuzu ve karabiberi ekleyerek karistiralim. Dinlenmis bezeleri unlanmig bir zeminde 0,1 mm
kalinhginda acalim. igine harci koyup kapatalim. Hamurlari kizdiriimis sivi yagda arkal 6nlt kizartip emici bir
kagit Gzerine alalim.
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